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Traiteur « Patisserie o Chocolats e Ateliers

TISS ON

A Guivat Mordehai, Jerusalem

Traiteur et réception pour tous vos ¢venements
Devis personnalis€ pour tout budget

Patisseries francaises / Viennoiseries

o™ ™ e’

Chocolats de fabrication artisanale
Dragées amande et dragées chocolat

Ateliers patisserie pour adultes et enfants

Badatz Yeroushalayim Eidat Aharédit
Badatz Beth Yossef Laméhadrin
PARVE

0358-5020870

patiss_on_jeru Ed Patiss'on
patissonjeru(@gmail.com
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